Olut; Jenlain Blonde

Panimo Brasserie Duyck on itsenéinen

perheyritys, joka on ollut Duyckin
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alueella Pohjois-Ranskassa. Jenlain

on kylan nimi, jossa panimo sijaitsee. Panimon vuosittainen tuotanto on 94 000

hehtolitraa.

Blonden valmistuksessa kaytetdan pale ale -kevat ja -talvimaltaita, Strisselpalt-, Brewers gold-
ja Magnum-humalaa, porakaivovetta ja hiivaa. Valmistetaan perinteisella

menetelmalla, kypsytetddn sammiossa nelja viikkoa.

Olutta suositellaan nautittavaksi + 6 - 8 ° C:en lampétilassa. Luonnehdinta:

kullankeltainen, keskitayteldinen, keskiasteisesti humaloitu, hennon hedelmainen,

yrttinen, aromikas, kevyen sitruksinen.

Jenlain Blonde -oluen tuotetiedot:

Pullokoko 0,751
Alkoholipitoisuus 7,5 %
ALKO:n tuotenumero 745467
Valmistusmaa Ranska
Myyntihinta 6,00 €
Oluttyyppi Ale
Olut tulee myyntiin 22.3.2010 alkaen.
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